
レシピを書いて下さるモニターさんに「かぼちゃパウダー」プレ
ゼント！【便利野菜】

株式会社マネタイズ（所在地：東京都中野区、代表取締役：高梨巧）と三笠産業株式会（所在地
：山口県山口市、代表取締役：佐伯 誠）は通販ビジネスを共同で行っております。
2社共同でECサイトを制作・運営し、レベニューシェアしているwebサイト「便利野菜.jp」（
http://www.benriyasai.jp/
）ではモニター情報やクチコミが満載の日本最大級のファンサイトモール「モニプラ」に、新規
イベントを開催致しました。
-------------------
12月22日  （冬至）はかぼちゃの日！
古くから「冬至に食べると病気にならない」と言われてきた『かぼちゃ』
今回は、かぼちゃパウダーを使ったレシピを投稿してくださる方を大募集します！
家庭料理はもちろん、パンづくりやお菓子作りでも大活躍すること間違い無し
ご投稿頂いたレシピは便利野菜レシピ( http://www.benriyasai.jp/recipes/
)に採用されるかも！？

なんと、今回は前回の2倍の30名様の募集となっておりますので、奮ってご応募下さい。

◆イベント概要
モニタープレゼント商品：大特価かぼちゃパウダー45g
モニター数：30名様
募集期間：2012年12月7日（金）   ～ 2012年12月17日（月）  
発表日：2012年12月18日（火）  
参加条件：商品をお使い頂き、ブログや投稿サイトにレシピを書いて下さる方。
参加方法・選考基準：こちらよりご確認をお願いします。（
http://monipla.jp/benriyasai/20121207/ ）

＜こんな方にオススメです＞
・調理時間を短縮したいお母さん
・外食ばかりで食生活が偏りがちな方
・赤ちゃんの離乳食に
・介護食や食事療法に
・ペットのごはんに

◆便利野菜とは、国産の野菜をまるごとパウダーにした野菜のことです。
パウダーにすることで、かさばらない、廃棄率ゼロ、小分けに使えます。
さらに、賞味期限は約2年もあるので長期保存も可能になりました。
野菜の分量はなんと10分の1、ほうれん草で換算するとティースプーン1杯（約3g）で生ほうれん
草約1株分。
また、微粉砕なので消化吸収が良く、赤ちゃんの離乳食から介護食、ペットのごはんまで様々な
用途で健康に気遣った食事に使用できます。
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＜便利野菜の特徴＞
便利野菜の野菜パウダーは全て安心安全な国産野菜を100％使用しています。
栄養価の高い旬の野菜を、葉物野菜から根菜類、柑橘系などバラエティにとんだ15種類のライン
ナップをご用意しています。

特殊な粉砕方法(気流式粉砕)でパウダーの粒子が非常に細かく、揃っています。

平均粒子20μｍ以下（1μmは1/1000 mm）※小麦粉（薄力粉）の平均粒度は50μm程度

微粉砕なので、舌触りがなめらか。
裏ごしした野菜よりも細かくなじみやすいので、繊維質な食感も無く
ちょっとしたメインメニューから料理のひと工夫まで、幅広くお使いいただけます。

また、特殊な製法(過熱水蒸気機)で殺菌加工をしていますので茹で野菜と同等の栄養価が残って
います。

■商品詳細
・大特価かぼちゃパウダー
古くから「冬至に食べると病気にならない」と言われてきた『かぼちゃ』をパウダーにしました
。甘みのあるパウダーです。
キャラ弁では黄色を引き受けます。またカレーやシチューに加えると、とても自然なとろみが出
ます。甘みだけでなくかぼちゃの栄養も隠れている美味しいカレーに仕上がります。
＜価格＞500g 2,711円
ご購入はこちら http://www.benriyasai.jp/shop/products/detail22.html
※期間限定の販売となります。

三笠産業では、引き続き野菜パウダー・乾燥野菜の商品開発に力を入れ、新しい商品をご提供し
て行きたいと考えています。今後ともよろしくお願いいたします。

【参考URL】
便利野菜ファンサイト
http://monipla.jp/benriyasai/

三笠産業株式会社
http://www.benriyasai.jp/

株式会社マネタイズ
http://monetize.co.jp/

【株式会社マネタイズについて】
マネタイズはデジタルマーケティングの専門会社として、新規事業やメディアの立ち上げを企画
段階から支援しております。単なるコンサルティングにとどまらず、パートナーとしてウェブ構
築や共同運営を実施し、事業の収益化までをトータルにサポート致します。詳しくは
http://monetize.co.jp/をご覧下さい。
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【会社概要】
会社名：株式会社マネタイズ
所在地：〒164-0012 東京都中野区本町1-13-18大新NSビル8F
代表者：代表取締役 高梨巧
設立：2001年8月  
資本金：300万円
URL：http://monetize.co.jp/

【本リリースに関するお問合せ先】
株式会社マネタイズ
担当：左近 美沙（さこん みさ）
TEL：
FAX：
mail：
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