
モリちゃん 秋の新メニュー 第1弾
は、日本一長い104センチのマルチョウ「104（ジューシー）牛ホ
ルモン一本焼き」

テレビや雑誌でも頻繁に紹介され、多くの焼肉ファンを虜にしているモリちゃん
御茶ノ水本店から4種類の新メニューが登場します。第1弾は『104（ジューシー）牛ホルモン一本
焼き
3,090円』。同店の名物として親しまれてきた牛ホルモン一本焼きを、日本最長クラスの1メート
ルオーバーで提供いたします。

【牛ホルモン一本焼き】
新鮮なマルチョウを丸ごと一本焼きあげる、モリちゃんの看板メニューです。登場したときのイ
ンパクトが絶大なのはもちろんですが、魅力はそれだけではありません。
カットしたマルチョウの場合、断面から旨みがどんどん逃げていってしまいますが、長い状態の
ままじっくりと焼いていくことで、上質な脂と旨みをとじ込めます。
ジューシーなホルモン本来のおいしさを心ゆくまで味わってほしいという思いを込めて、104（ジ
ューシー）センチという超ロングサイズにて提供させていただきます。

【モリちゃん 御茶ノ水本店 店舗情報】
住所：千代田区神田小川町3-10-11
TEL：
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