
ふくい味覚倶楽部／農薬・化学肥料不使用のいのちの壱の発芽玄
米の販売を販売を開始しました。

福井県認証の農薬・化学肥料不使用で栽培されたいのちの壱の玄米を使用。

「いのちの壱」とは、過去にお米のコンクールで最高においしいお米と評価され数々の輝かしい
結果を残した品種です。
特徴は、程よい粘りと嚙んだ時の弾力がありコシヒカリの約1.5倍にもなる大粒のお米です。

2㎏入・3㎏入・5㎏入がございます。

発芽玄米を食べて健やかな食生活を送りましょう！

発芽玄米は、玄米を発芽させることにより玄米よりも栄養価も上がりしかも食べやすくなり美味
しさも抜群です。

しかし玄米の胚芽やぬか層には、残留農薬が溜まりやすいといわれており普通に農薬を使用して
栽培された玄米を食べることは残留農薬が心配です。

当店では、福井県の認証を得た農薬不使用・化学肥料不使用のいのちの壱の玄米を使用した発芽
玄米を2023年4月26日  より発売致しました。

毎日食べる主食の白米を発芽玄米に置き換えることにより健やかな食生活を送ることができます
。

当店の発芽玄米は、残留農薬の心配もなくそれでいて美味しく食べやすく無理なく毎日続けられ
る発芽玄米です。

商品の特長
1.福井県認証の農薬・化学肥料不使用のいのちの壱を使用
2.玄米食と比べ白米と同じような感覚でたべられる
3.真空パックでのお届け
4.浸水時間も白米と同様で大丈夫です。
5.残留農薬の心配がありません。

https://www.prerele.com/releases/detail/38898
https://www.prerele.com/releases/detail/38898
https://www.prerele.com/releases/date_list/2023/04
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20230426%2F20230427&text=%E3%81%B5%E3%81%8F%E3%81%84%E5%91%B3%E8%A6%9A%E5%80%B6%E6%A5%BD%E9%83%A8%EF%BC%8F%E8%BE%B2%E8%96%AC%E3%83%BB%E5%8C%96%E5%AD%A6%E8%82%A5%E6%96%99%E4%B8%8D%E4%BD%BF%E7%94%A8%E3%81%AE%E3%81%84%E3%81%AE%E3%81%A1%E3%81%AE%E5%A3%B1%E3%81%AE%E7%99%BA%E8%8A%BD%E7%8E%84%E7%B1%B3%E3%81%AE%E8%B2%A9%E5%A3%B2%E3%82%92%E8%B2%A9%E5%A3%B2%E3%82%92%E9%96%8B%E5%A7%8B%E3%81%97%E3%81%BE%E3%81%97%E3%81%9F%E3%80%82&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F38898


商品URL：https://www.mikaku-club.com/item/24416/

お問い合せ
919-0511
福井県坂井市坂井町長畑24-3
株式会社渡辺米穀（ふくい味覚俱楽部）
TEL：
FAX:
MAIL：
URL:https://www.mikaku-club.com/
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