
日高屋「チゲ味噌ラーメン」販売開始のお知らせ

株式会社ハイデイ日高（本社：埼玉県さいたま市 大宮区／代表取締役社長：高橋 均）は、
2021年11月26日（金）  より、「日高屋」全店舗にて、
人気季節商品「チゲ味噌ラーメン」を期間限定で提供開始いたします。

●寒い季節の日高屋の定番！
毎年ご好評いただいております「チゲ味噌ラーメン」は、コクのあるスープに旨辛さが後を引く
日高屋自慢の人気メニューです。

おいしさの秘密は、強火の中華鍋で豚肉、国産ニラ、白菜キムチ、国産玉ねぎの具材とスープを
一気に合わせること。辛さの違う唐辛子を数種類ブレンドした辛味噌が、「チゲ味噌ラーメン」
オリジナルの旨味と辛みの絶妙なバランスを生み出したスープとなっています。

さらに、仕上げの溶き卵でまろやかさ加わり、普段、辛いものが苦手なお客様にも
おいしく召し上がっていただけます。

●季節商品「チゲ味噌ラーメン」
期間限定販売
定価：640円（税込）
・餃子セット 850円（税込）
・半チャーハンセット 890円（税込）

●商品開発責任者のコメント
いつも「チゲ味噌ラーメン」の季節を楽しみにしてくださり、ありがとうございます。
例年「チゲ味噌ラーメン」は、３月末頃までの販売ですが、昨シーズンは、ファンの皆様のご要
望により急遽６月末日まで延長された程でした。ここまで、お客様にご支持をいただく人気季節
商品となったことを、嬉しく思っています。

コクのあるスープは、日高屋オリジナルの喜多方風の太麺とも相性抜群です。
ぜひ、今年も「チゲ味噌ラーメン」をお楽しみ下さい！
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●日高屋おすすめアレンジ
①辛さが足りない方に！ ラー油追加 キムチ追加 (＋１８０円)
②少し辛さをマイルドにしたい方には、お酢追加 温泉卵追加 (＋１００円)
③ガッツリ食べたい方や、スープを最後まで楽しみたい方には、半ライス追加 (＋１２０円)
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