
ピザ生地の食感を追求しました
『スティックピザ』リニューアル発売

EU食堂（所在地：東京都港区六本木）は、９月１日より『スティックピザ』に使用するピザ生地
を一から見直し、スティック状の安定性を維持しながら、食感を追求したリニューアルを行いま
す。

EU食堂は2014年６月の店舗オープンとともに、多種のスティックピザの販売を開始いたしました
。発売以来、老若男女に広くご好評いただいている人気商品です。この度、『スティックピザ』
に使用するピザ生地を一から見直し、スティック状の安定性を維持しながら、食感を追求したリ
ニューアルを行います。リニューアル時、マルゲリータ、アラビアータ、カルボナーラ、チョコ
レート＆バナナ、シナモンアップルの５種類の味を用意いたします。EU食堂は今後も、味と品質
をさらに向上する商品開発を行い、お客様に食の楽しさを提供して参ります。

『スティックピザ』
・１本370円
・2015年9月1日  よりリニューアル発売
・EU食堂店舗で販売

以上

ＥＵ食堂 概要
（１）商号：スティックピザ＆カフェバー ＥＵ食堂
（２）代表者：森田 総司
（３）本店所在地：東京都港区六本木7-3-13 トラスティビル1F／B1F
（４）創業年月日：2014年６月
（５）主な事業の内容：スティックピザやＥＵ諸国の料理提供、イベント運営

■本リリースに関するお問い合わせ
スティックピザ＆カフェバー ＥＵ食堂 広報
Tel：０３－６８０４－６２１５
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